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LA TOUR

Gilles ROUX vous propose :

MENUS ET PLATS A EMPORTER
NOEL ET ST SYLVESTRE 2009

RESERVATIONS :
04.71.66.86.66
contact@hotelrestaurantlatour.com

Délai minimum de commande
48 heures a |I'avance



NOS TROIS MENUS A EMPORTER

MENU A 25 €
Cannellonis de samwmon fumé par nos soing
tt blinig ov la farine de chatoigne

Aumdniére de pétoncles et coquillages
Créeme de safran

Civet de jeune cerf
Longuement mijote

Verrine de fruity rouges
tt crumble

Les platy chauds sont serviy avec légume et féculent
Ce menuw peut étre emporte avec deuwn plats+ dessert pour 20€

MENU A 30 €
Ballottine de pintade fermiére duw Veloy
Aw foie gras de canawd et éclaty de pistaches

Filet de bawr aux legumes oubliés
Bewrre blanc aunx agrumes

Magret de canard de Marlihes
Jus aw vinaigre de coings

Buche croustillante aw chocolat Weiss
tt citvronw vert

Les platy chauds sont servis avec légume et féculent

Ce menun peut étre emporte avec deuwr plats+ dessert pour 26€



MENU A 34 €
Tervine maisow de foie gras de canowd de Marlhes
tt magret fumé

Gateaw de chow homawrd et towrteaw
Couwlis de crustacés

Le chapow de law maison Vey evv deuwx cuissons
(supréme réty, cuisse forcie aux movidles)

Trio-de verrines sucrées
Fruity de la passion, chocolat praliné; chataigne-poire

Les platy chauds sont servis avec légume et féculent
Ce menun peut étre emporte avec deuwr plats+ dessert pour 29€

INFOS PRATIQUES

- Nous vous fournissons les contenanty (plats, verrvines ...) .

- Avec chaque mernw ( ow awec chaque plat) nouws joignons une
notice vous expliquant comment et combien de temps vous devesy
faive réchauffer vos platy.

-N’oublieg pas de prévoir lepain le viv et le fromage:

Powr trouwver ww vivw adapté o votre mernuw ow cv uv plat, vous
powvesy contacter la cave Marcow av st Bovwnet le froids :
04.71.59.90.64

Powr le painy law boulangerie Merelle o Duniéres vous propose uv
large choix de paing spéciaumn : 04.71.66.81.76



LA CARTE A EMPORTER
(Prix ovlov parrt)
Les entirees :

Terrine maisow de foie gras de conowds
et magret fumé ( 80g)

Terrine maisov de foie gras de comnawds
Aw muscat de Noél  (80g)

Cavrmellonis de souumon fume paw noy soing
tt blinis o lav forine de chitoignes

Les poissons :
Filet de bawr aux legumes oubliés
tt bewrre blanc aux agrumes

Gateauw de chow, homowd et touwrtean
Couwlis de crustaces

Caussolette de st jacques et coquillages
Créeme de safrow

Les viondes :

Le chapow de law maison Vey evv deur cuissons

(supréme rétu et cuisse fowrcie aug morilles)
Civet de jeune cerf

Longuement mijote

Magret de canord de Marlihes

Jus aw vinaigre de coing

11€

11€

6€

11€

12€

13€

13€

11€

12€



